
１桶（１５㎏）の料金＜内訳＞ 

 
大豆   ３㎏  １，３６０円 

麹    ６㎏  ５，２２０円 

塩 １．６５㎏    １８０円 

ポリ袋  １枚     ８０円 

利用料  １桶    ５１０円 

合計       ７，３５０円 

 

※桶が必要な方は、１ケ１,６８０円で 

 ご用意致します。 
※金額はすべて消費税込みです。 

 

 
 
 
『味噌』は、主に大豆を発酵させて作られる、日本料理にはなくてはならない調

味料の一つ。中でも、日々の食卓において、『味噌汁』は欠かせませんよね。 

そこで、この味噌をＪＡの加工場で作ってみませんか？ 地場産の大豆と麹を使

った無添加の味噌！毎日食べる物だからこそ、安全・安心にこだわりたいものです。 

 

受付開始 平成２３年１１月 １日（火）午前８時３０分より 

日 時 平成２３年１２月 １日（木）から平成２３年１２月２４日（土）及び 

平成２４年 １月 ５日（木）から平成２４年 ３月２５日（日）まで 

 

     各日、 午後１時より 

 

場 所 ＪＡたんなん みそ加工場（ＪＡたんなん鯖江中央支店 北側） 

      【鯖江市中野町７３－１３ ℡５３－２５７０】 

 

申込先 ＪＡたんなん 生活福祉課【℡５１－８００４】 

 

材料は、全てこちらでご用意致します。持込みをされる場合は、事前にご連絡下

さい。また、当加工場では、一日に１２桶（１８０㎏）醸造します。電話予約
が優先（先着順）となりますので、興味のある方は早めにお電話下さい。 

 
 

                    ＝ 参 考 ＝ 
料金は昨年のものです。 


